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Rinderbouillon mit Gemuse

und hausgemachten Nudeln 75 K¢
(1,3,9)
Knoblauchsuppe mit Kase, 75 K&

Schinken und Brotcroutons (1,7)

200 g

150 g

Vorspeisen:

80g

100 g

100 g

80g

Carpaccio vom Rinderfilet
Kapern, Basilikum-Zitrus-
Dressing, Rucola, Parmesan,
Toast (1,7)

190 K¢

Tatar von der Rindslende
mit Brottoasts, gewturzt von
uns oder nach eigenem
Geschmack (1,3,10)

230 Kc

Eingelegter Camembert
hausgemachter eingelegter
Camembert mit Haselnuss-
Chilipaste, Gebdack (1,7,8)

130 K¢

Mais-Nachos
mit Cheddar Sauce, Sauerrahm 130 K¢
und hausgemachter Salsa (7)

160 g

450 g
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Hahnchensteak mit
Krauterbutter und buntem
Salat (7)

190 K¢

Quesadilla mit Hadhnchenstrips
und vier Kasesorten
Weizen-Tortilla (1,3,7)

210 K¢

Burger mit Hahnchenstrips
hausgemachtes Burger
Buns, Cheddar, Honig-Senf-
Dressing, Salat, Tomate,
Pommes frites (1,3,7,10,12)

Héhnchenfliigel in BBQ mit
Honig

mit frischem Gemuse,
Knoblauchdip, Brot (1,10,12)

280 K¢

280 K¢

Schweinefleisch:

500 g

220 g

200 g

250 g

160 g

160 g

250 g

Rinderfiletsteak mit buntem
Salat

Ribeye Steak mit buntem Salat 370 Kc

430 K¢

Beef burger

hausgemachtes Burger

Buns, Zwiebel-Chutney,
Schinkenspeck, Chipotle und
BBQ-Dressing, Pommes frites
(1,3,7,12)

280 K¢

Smashburger vom Rind
hausgemachtes Burger Buns,
2 dunne Scheiben Fleisch,
Gurke, Cheddar, Salat,
Speckdip, Pommes frites
(1,3,7,12)

280 K¢

Lasagne Bolognese, bestreut

) 220 K¢
mit Parmesan (1,3,7,9,12)

350 g

160 g

Marinierte BBQ-Rippchen
mit verschiedenen Dips, Brot
(1,10,12)

370 K¢

Gegrillter Schweinekamm

mit buntem Salat 240Ke

Tomahawk-Steak vom
Schwein mit Salsa aus
Rostpaprika

320 K¢

Burger mit Pulled Pork
hausgemachtes schwarzes
Burger Buns, Zwiebelringe,
Salat, Speckmayonnaise,
Tomate, Pommes frites (1,3,7,12)

280 K¢

Lachssteak

200 g Mmit Zitrussauce und buntem 380 K¢
Salat 4,7
Tarhonya mit Lachs

120 g mit Kirschtomaten, Rucola 240 K&

und Parmesan (1,4,7)
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Caesar Salad 0,151 Demi-glace 30 K¢
350 mit Héhr}chenﬂeisch oder 210 Kke 0151 PfeffersoBe (7.12) 30 K¢
Lachs, Rémersalat, Sardellen- 0,151 SteinpilzsoBe (7.12) 30 K¢&

Dip, Croutons (1,3,4,7,10)
350 g Ziegenkédse und Walnussen 170 K¢ 85g  Knoblauch-Dip 3.7) 30 K¢
(7.8) 85g Sardellen-Dip (3,4,7,10) 30 K¢
Thai Salat mit Rinderfilet 85g BBQ (12 30 K¢
350 g mit. frischem Ge”mL'lse, . 240 K¢ 858 Ketchup 30 K¢
gvelfsl?slnylziggzﬁn; §<6>18a 85g Mayonnaise (3,7) 30 Ké
S (45.6.8) 85g  Chipotle-Mayonnaise (3,7) 30 K¢
Kindergerichte: 85g  Speck-Mayonnaise (3,7) 30 K¢

Rinds-Burger
hausgemachtes Burger Buns,

100g Cheddar, Tomate, Salat, 170K 3¢ Liwanzen mit Ahornsirup 120 K&
Speckmayonnaise, Pommes und Sauerrahm (1,3,7)
frite (1,3,7,12) .
110g Schokoladenfondant mit 120 K&

Burger mit Hahnchenstrips
hausgemachtes Burger
Buns, Cheddar, Honig-Senf-
Dressing, Salat, Tomate,
Pommes frites (1,3,7,10,12)

Erdbeersauce (1,3,7)

Gebackenes Eis mit
160 K¢ 1 Kug. Mangosauce und Schlagsahne 120 K¢
(1,3,7)

100g

150 g Karottenkuch Porti 3, 120 Kc
Hahnchenfligel in BBQ mit g Karottenkuchen (Portion) (13,7 c

Honig I Kug. Eis laut Angebot (7) 35 K¢

200 g 140 K¢

mit frischem Gemuse,
Knoblauchdip, Brot (1,7,10,12)

Spaghetti Bolognese,

200 . .
& mit Kise bestreut (1,3,7,9,12)

150 K¢

Hahnchenstrips mit Pommes
frites und Ketchup (1,3)

den Allergen-Nummern gemaf der

110g 170 K&

200 g Gren.ai”e mit Sauerrahm, 70 K& EU-Verordnung Nr. 1169/2011.
Schnittlauch (7)

150 g Grillgemuse 70 K¢

150 g Pommes frites (1) 70 K¢

200 g Stampfkartoffeln (7) 70 K¢

150 g Grune Bohnen mit Speck (12) 70 K¢

200 g QGratinierte Kartoffeln (7) 70 K¢
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